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KRR Wielkie Lezno, 08 grudnia 2025 .

ZAPYTANIE OFERTOWE
W postgpowaniu o zaméwienie, ktérego wartosé nie przekracza 130 tys. z1
Dyrektor Szkoty Podstawowej w Wielkim LeZnie zaprasza do zlozenia ofert na:
~Przygotowanie, dostawa i wydawanie gorgcych posilkow dla uczniow

Szkoly Podstawowej w Wielkim Leznie w 2026 r,”
I. Nazwa i adres Zamawiajacego:

Szkola Podstawowa w Wielkim Leznie

NIP: 874-164-21-50

Powiat: brodnicki

woj. kujawsko-pomorskie

Strona internetowa: spwielkielezno.edupage.org
E-mail: splezno@brzozie.pl

Tel./fax 564935582
II. Tryb udzielania zmoéwienia:

Postgpowanie jest prowadzone w trybic zapytania ofertowego o wartosci nie przekraczajacej progu

stosowania ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. — Prawo zaméwien publicznych.

II1. Opis przedmiotu zamowienia

Przedmiotem zamowienia jest ustuga cateringu w zakresie przygotowywania, dostawy i wydania goracego
positku jednodaniowego dla ucznidéw Szkoty Podstawowej w Wielkim Leinie we wszystkie dni zajec
szkolnych (od poniedziatku do piatku) z wyjatkiem: sobét, niedziel i dni ustawowo wolnych od pracy, ferii

zimowych, swigtecznych i wakacji oraz innych dni ustawowo wolnych od nauki.

¥ aczna szacunkowa ilosé zamawianych obiadéw wynosi ok. 19 dziennie.
I. Z uwagi na szczegdlny charakter przedmiotu zamdéwienia Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany
ilosci positkéw w trakcie trvania umowy.
2. Hos¢ positkow jest zmienna i niezalezna od Zamawiajacego, dlatego Zamawiajgcy zastrzega sobie
mozliwos¢ zwigkszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych obiadéw danego dnia wedtug zamowien

uczniow.



3.
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Kazdorazowe zmiany ilosciowe zapotrzebowania na positki bedy zglaszane Wykonawcy telefonicznie,
faksem lub e-mailem.
Zmiana ilosci szacunkowej, nie b¢dzie skutkowala zaistnieniem lub wysuwaniem jakichkolwiek roszczen

ze strony Wykonawcy.,

1V. Szczegoly dotyczace przedmiotowego zamowienia:

1.

llekro¢ Zamawiajacy bedzie uzywal w niniejszym zaproszeniu stowa ,,dostawa”, Wykonawca musi przez
to rozumie¢ kazdorazowe: przygotowywanie positkow, ich zatadunek, dowozenie positkow do
poszczegdlnych placdwek, rozladunek, wydanie positkéw oraz odbidr odpadow pokonsumpceyjnych.
Wykonaweca zobowiazuje sig do przygotowywania, dostarczania wlasnym srodkiem transportu
i na whasny koszt wszystkich positkow, w okresie prowadzonych zaje¢ szkolnych, tj. od poniedziatku do

piatku,

. Przez $rodek transportu Zamawiajacy rozumie: samochodd spelniajacy wymogi sanitarno-techriczne

do przewozu zywnosci, zatwierdzone przez Panstwowa Stacje Sanitarno-Epidemiologiczna.

. Zamawiajgcy nie bedzie ponosit zadnych kosztow transportu positkdw ani odbioru odpadéw

pokonsumpeyjnych do i z placéwek wyznaczonych.

. Positki nalezy przewozi¢ w specjalnych metalowych termosach stuzacych do przewozu zywnosci, ktore

spelniaja wszelkie wymogi sanitarno-higieniczne gwarantujace utrzymanie odpowiedniej temperatury
oraz jako$ci przewozonych potraw wraz z zapewnieniem naczyn i sztuécoéw uczniom w terminach

i ilodciach zamdwionych przez Zamawiajacego. Nie dopuszceza si¢ uzywania naczyn papierowych oraz

z tworzyw sztucznych (w tym talerzy/sztuécow jednorazowyeh).

. Wykonawca zobowigzany jest dostarcza¢ positki w wyznaczonych terminach i w zamdwionych

ilodciach, zamdwien bedzie dokonywat Zamawiajacy.

. Do obowigzkow Wykonawcy nalezy réwniez codzienny odbiér odpaddéw pokonsumpcyjnych.

. Dostarczane positki musza byé sporzadzane zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla

zywienia zbiorowego. Musza by¢ przygotowane ze swiezych surowcdw nie wezesnig) niz w dniu
dostarczenia positkéw do placdwki.
Wymagania dotyczace parametréw ilosciowych i jako§ciowych dostarczanych positkéw

ubisidowych jednodaniowych dla dzieci i mlodziezy szkolnej:

Posifek obiadowy o kalorycznosci nie mniejszej niz 700 kcal/osobe, musi speiniac nizej wskazane wymogi:

1) zupa z wkladka o gramaturze nie mniej niz 400 ml/osobg, porcjowane do niej dodatki (np. kluski,

racuchy, pierogi, nalesniki, placki itp.);

2) drugie danie o gramaturze nie mniej niz 400 g/osobe;

3) ziemniaki lub ryz, kasza, makaron itp. gramatura nie mnigj niz 200 g/osobe;

4) migso, ryba bez oéci, gramatura (po obrobee termicznej) nie mniej niz 100 g/osobe;

5) suréwka gramatura od 90 - 100 g/osobe;

6) kompot lub sok o gramaturze nie mniej niz 200 ml/osobe.
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Zamawiajacy wymaga, aby posilek obiadowy, w ciagu jednego tygodnia, skladal sig¢ z nastepujgcych
zestawow:

1) dwa razy w tygodniu zupa z wkladka;

2) trzy razy w tygodniu drugie danie mig¢sne lub rybne z dodatkami;

3) do kazdego drugiego dania migsnego i rybnego musi by¢ suréwka oraz kompot lub sok.
Zamawiajacy nie dopuszcza, aby w ciagu dwodch kolejnych tygodni wystapita powtarzalnosé tego
samego rodzaju positku. W tym celu Wykonawca zobowiazany jest dostarcza¢ do Zamawiajacego
tygodniowy jadlospis, ktorego wzdr stanowi zalacznik do umowy. Propozycje jadlospisu na dany
tydzien nalezy dostarczy¢ z wyprzedzeniem co najmniej 3 dni roboczych przed jego obowigzywaniem.
Do przygotowywania positkow nalezy uzywal wylgcznie produktéw wysokiej jakosci, $wiezych,

naturalnych, zdatnych do spozycia, z aktualnym terminem waznosci.

13.Wyklucza si¢ podawanie positkdw na bazie i typu fast food.

14.
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Zamawiajacy nie zezwala na stosowanie w procesie zywienia nastepujacych produktdéw: konserw,
paréwek oraz wedlin z dodatkiem preparatow biatkowych (soja) i/lub skrobi modyfikowanej, produktow
z glutaminianem sodu, niebezpiecznych lub niedopuszczonych do obrotu i stosowania w zywieniu
zbiorowym.
Zupy musza by¢ gotowane na wywarze migsno — warzywnym.
Nie dopuszcza si¢ serwowania zup na bazie gotowych pétproduktéw lub proszku.
Zamawiajacy nie dopuszcza przyrzadzania positkdéw z pétproduktow.
Owoce 1 warzywa uzyte do przygotowania positkdw musza by¢ $wieze lub mrozone,
Potrawy powinny by¢ lekkostrawne.
Do przygotowywania positkow zaleca si¢ stosowanie:
1) thuszezdw roslinnych;
2) do smazenia olej roslinny rafinowany;
3) duzej ilosci warzyw i owocow,
4) nasion straczkowych;
5) roznego rodzaju kasz,
6) soli o obnizonej zawartosci sodu.

Zémawiajqcy wymaga, aby Wykonawca przygotowywal positki bez dodatku cukru i substancji
stodzacych.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajacych ilo$¢, jakosé
przygotowanych positkdw, pod wzgledem kalorycznosci, gramatury, temperatury, itp.
Positki musza by¢ dostarczane do placéwki na czas ustalony z Dyrektorem szkoty.
Wykonawca zobowigzany jest do przechowywania probek pokarmowych, dla potrzeb badan zywnosci
przez Powiatowy Stacje Sanitarno-Epidemiologiczna, ze wszystkich wykonanych i dostarczonych
positkow kazdego dnia przez okres min. 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki

pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych prébek,



25. Wykonawca zobowiazuje sie przygotowywaé positki z uwzglednieniem wymagan, o ktorych jest mowa
w przepisach wydanych na podstawie art. 52¢ ust. 6 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci 1 zywienia (Dz. U. z 2022 r. poz. 2132) wraz z przepisami wykonawczymi do tej ustawy
Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan,
jakie muszg spetniaé s$rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci | mtodziezy
w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154).

26. Za ilo$é, jako$é, warto$¢ energetyczng i odzywcza, temperatur¢ oraz estetyke positku obiadowego
odpowiada Wykonawca.

27. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ wykupienia dodatkowych positkow przez uczniéw nieobjetych
dozywianiem, za kwote wskazang przez Wykonawcg w zlozonej ofercie na realizacje przedmiotowego

zamoOwienia.

V. Termin realizacji zamowienia: od 07 stycznia 2026 r. do 31 grudnia 2026 r.
1. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert czgéciowych.

2. Zamawiajacy nie dopuszcza zmiany ceny zakupu w trakcie trwania umowy.

V1. Warunki udzialu w postepowaniun.

Warunki wymagane od wykonawcow:

1. Posiadanie uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosei, jeéli przepisy prawa
naktadajg obowiazek ich posiadania.

2. Posiadanie odpowiedniej wiedzy i doswiadczenia.

3. Dysponowanie odpowiednim potencjatem technicznym i osobami zdolnymi do wykonania zaméwienia.

4. Znajdowanie si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajacej wykonanie zaméwienia.

5. Nie podleganie wykluczeniu z postgpowania o udzielenie zamdwienia.

VI1. Opis sposebu obliczania ceny oferty, opis kryteriow, sposob oceny ofert.

1. Przy wyborze oferty Zamawiajacy bedzie si¢ kierowal nastgpujacymi kryteriami:

CENA jednego posilku z podatkiem VAT - 100%
Cena obliczana bedzie wg wzoru:
Najnizsza cena oferowana brutto za jeden posilek

Cena = -- -- x 100%

Cena badanej oferty brutto za jeden posilek

Za ofert¢ najkorzystniejsza zostanie uznana ta oferta, ktora uzyska najwigksza tlos¢ punktow



2. W cenie ofertowej nalezy uwzgledni¢ catkowity koszt kompletnego wykonania zadania stanowiacego
przedmiot zamowienia w tym wszelkie koszty zwiazane 7 realizacja zadania, wszelkie czynnosci
przygotowawcze towarzyszace wykonaniu, zysk 1 inne.

3. Cena oferty winna by¢ wyrazona w PLN.

4. Oferta winna uwzgledniac ceng bez podatku VAT i z podatkiem VAT.

5. W ofercie nalezy réwniez podaé dzienng stawke zywienia dla jednego ucznia brutto oraz koszt
jednostkowy surowcdw zuzytych do przygotowania | obiadu dla uczniéw (tzw. wsad do kotla),a takie
koszt przygotowania, dostarczenia i wydania 1 obiadu dla uczniéw szkét podstawowych (tzw. robocizna)

6. O wyborze najkorzystniejszej oferty decyduje uzyskanie najwyzej liczby punktow,

VIIL Termin i miejsce skiadania ofert:
I. Formularz ofertowy (zatgcznik nr 1) wraz z podpisanym o$wiadczeniem (zatacznik nr 2 i 3) wzdr umowy

(zatgcznik  nr  4) nalezy skfadaé osobiscie lub za posrednictwem poczty elektronicznej
(splezno@brzozie.pl) do 16 grudnia 2024 r. do godz. 10.00 w Szkole Podstawowej w Wielkim Leznie w
zamknigte) kopercie z dopiskiem ,, Oferta na dozywianie dzieci:” opatrzona pieczgcia firmy. Oferty
zlozone po terminie nie beda rozpatrywane.
2. Oferta powinna zawieraé datg sporzadzenia, adres i siedzibe oferenta, numer telefonu, nr NIP oraz by¢

podpisana czytelnie przez Wykonawce, badz osobg upowazniong do zawierania uméw w Jego imieniu.
3. Osoba ze strony zamawiajacego upowazniong do kontaktowania si¢ z wykonawcami jest

Pani Wioletta Tafel — Dyrektor Szkoly Podstawowej w Wielkim LeZnie
tel. 564935582

IX. Inne postanowienia

1. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do odstgpienia od niniejszego postepowania bez wylonienia
Wykonawcy i bez podawania przyczyn.

2. Potencjalni Wykonawcy nie beda uprawnieni do wystgpowania z jakimikolwiek roszczeniami
pienigznymi lub niepieni¢znymi wobec zamawiajgcego w zwigzku z niniejszym zapytaniem ofertowym,
w tym poniesionych przez nich kosztéow i szkod, w szczegolnodei w przypadku odstapienia przez niego
od pbstt?powania lub wyboru innego wykonawcy.

3. Zamawiajacy powiadomi Wykonawcéw o wyniku postgpowania na stronie spwielkielezno.edupage.org

4. W zawiadomieniu wysylanym do Wykonawcy, ktérego oferta zostata wybrana Zamawiajacy okresli

termin i migjsce zawarcia umowy. Wzér umowy stanowi zatgcznik do niniejszego zapytania ofertowego.

TYREF TOR

mgr Wiolptea Tafer



